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>>Crea 

Els espanyols tornen 
una de cada quatre 
compres fetes 'on line' 
El percentatge creix en epoca de rebaixes o 
Black Friday i és inferior al35% de tot Europa 
EFE 
Madrid 

Més del25% de les com­
pres en línia que es fan a 
Espanya s'acaben tornant, 
un percentatge Inferior al 
d'altres pa'isos europeus, 
pero que va rapidament 
en augment i que és més 
elevat, al voltant del 35%, 
en els moments de més 
consum, com les rebaixes 
o el Black Friday, segons 
dades. 

Els artlcles tomats són 
un problema per als ve-

nedors que han de gestio­
nar-los, ja siguin pimes o 
grans 'marketplaces' com 
Amazon, Shein o Temu, a 
més del dany medlambien­
tal que suposen tants en­
viaments, per la qual cosa 
en molts casos la merca­
darla es ven a tercers, que 
la tornen a treur-e al mercat 
amb grans descomptes, 
donant lloc a negoci. 

Segons les fonts del sec­
tor consultadas per EFE, el 
mercat de les devolucions 
s'ha convertit en una ap­
eló molt atractiva per als 

compradors, que poden 
entrar a una de les webs 
especialitzades com lotes­
devoluciones.com o com­
prardevoluciones.com, o 
anar a una botiga a peu 
de carrer de les que estan 
obrint a nombrases ciutats 
del país. El curiós d'aquest 
mercat és que el compra­
dor no sap exactament 
que esta comprant, només 
(i no sempre) a quina cate­
goría pertany la mercade­
ría, i tampoc sap en quin 
estat es trabaran els pro­
dueles. 

FOTO_ Diputació de Lleida Presentació del llibre 'La cuina de Ueida' 

Presentació de 'La cuina de Lleida' i un tast 
amb 'Gust de Lleida' a la Fira de Calella 
La Fira de Calella i I'Ait 
Maresme va acollir diven­
dres la presentació del !li­
bre 'La cuina de Ueida. Del 
Pirineu al Pla, la Vall d' Aran 
i la Franja', una obra del 

gastronom i historiador 
Jaume Fabrega, publicada 
per Viena Edicions. El vo­
lum va ser presentat a l'es­
pai de la Dlputació de Uei­
da a la Fira, sota la marca 

'Gust de Lleida'. L'acte va 
anar a carrec de la cuinera 
i sommelier de l'oli Montse 
Freixa, que va oferir un tast 
de cinc receptes mb pro­
ductes lleidatans. 
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FOTO_ Un cerval mascle 

Obren al públic aquest cap 
de setmana els observatoris 
per a la brama del cervol 
Aquest cap de setmana 
s'han obert els serveis 
d'informació per donar 
a coneixer la brama del 
cérvol als pares natu­
rals de 1' Alt Pirineu i del 
Cadí-Moixeró, així com 
a les reserves nacionals 
de caQS de 1' Alt Pallars, 
de Boumort i del Cadí. Al 
Pare Natural de I'Ait Piri-

neu i a la Reserva Nacio­
nal de Caca de 1' Alt Pa­
llars hi haura tres punts 
d'observació gratu'fts a 
les Ares, Alós d'lsil i Cerbi. 
Estaran oberts els dissab­
tes i diumenges fins al 19 
d'octubre. L'horari és des 
de trenc d'alba fins a les 
11 hores, i de les 17 ha­
res fins que es faci fose. 

FOTO_ J.A.P. Experts de bonArea, en una ponencia 

El tercer Pirineu Tech Talk 
impulsa la transfonnació 
digital al cor deis Pirineus 
Pirineu Tech Talk va cele­
brar divendres la seva ter­
cera edició amb l'objectiu 
d'impulsar la innovació 
tecnologica, la transforma­
ció digital i la lA al territori 
pirinenc. Organitzat per 
Viure als Pirineus amb el 
suport de la Secretaria de 
Polítiques Digitals, Mobile -
Wor1d Capital Barcelona 

i i2CAT, es va celebrar a 
la Sala Sant Domenec de 
la Seu d'Urgell i va reu­
nir més de 150 persones. 
Els experts de bonArea de 
Guissona, Josep Sirera i 
lvet Rafegas van inaugurar 
la jornada amb una xerra­
da sobre l'aplicació de la 
lA en processos industrials 
i empresarials. J.AP. 
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